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ALBIINNEA CAITIALI

] VITICOLTORI DAL 1936




PIGNOLETTO

Denominazione
di Origine Controllata
Spumante Extra Dry
Millesimato

ALBIINEA CAITIALI

PROVENIENZA
Zone viticole delle province di
Modena e Bologna.

VITIGNO
100% Grechetto Gentile

NOTE DEGUSTATIVE

Colore: giallo paglierino con riflessi
verdognoli.

Profumo: fruttato, con sentori di
frutta tropicale e finale citrino di
agrumi.

Gusto: pieno, corposo ed elegante,
con retrogusto di frutta esotica.

DATI ANALITICI
Alcool: 11,5% vol
Zuccheri: 13 g/1

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Ideale come aperitivo e da tutto pasto.

Si abbina con antipasti leggeri, carni
bianche, pesce e crostacei.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
6-8°C

PRODUCTION AREA
Vineyards located in the provinces
of Modena and Bologna.

GRAPE VARIETY
100% Grechetto Gentile

TASTING NOTES

Color: straw-yellow with greenish
reflections.

Perfume: fruity, with hints of tropical
fruit and a citrine aftertaste.

Taste: full-bodied but elegant with

a tropical aftertaste which reminds
mango.

ANALYTICAL DATA
Alcohol: 11,5% vol
Sugars: 13 g/1

SERVING SUGGESTIONS

Ideal as an aperitif and throughout
the entire meal. It goes well with
light appetizers, white meat, fish
and shellfish.

SERVING TEMPERATURE
6-8°C

Cantina Albinea Canali - Via A.Tassoni 213 — 42123 Canali (RE)
www.albineacanali.com
Sede legale e amministrativa: CANTINE RIUNITE & CIV SCA
Via Brodolini 24 - 42040 Campegine (RE) - tel.0522.905711



